MI BAR

Bar cahitas da un paso mas
Y se convierte en Mi Bar.
Especialidad en mariscos.
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Entre ellos Cocineros Revelacion.
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La casa madre sale
(por primera vez)
de Casas Ibafiez.
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Nace de la mano de
Juanito y Maruja.
Abren 24h al dia, 365 dias al afio.

Mi Bar se convierte en Hotel
Canitas, en el centro del pueblo.

De la mano de Joaquin, 22 generacion.

Javier y Juan vuelven a
Cafiitas Maite tras formarse
en grandes restaurantes del pais.
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El afio del gran salto.
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MENU CLASSICS

(LUNES AJUEVEY)

ENTRANTES A COMPARTIR
~ Torta de aceite y alioli.
~ El mejor tomate del momento.
~ Ensaladilla de gamba blanca al gjillo.
~ Berenjena asada con burrata alifada.
~ Langostinos a la parrilla y jugo de pollo.

PRINCIPAL AELEGIRY A COMPARTIR
(CADA 2 PAX)
~ Lomo de corvina gorda en parrilla y menier.
~ Solomillo Joselito a la pimienta.

POSTRE PARA TERMINAR

~ Tarta de queso cremosa y suave. 2 pax

45€

MENLU HITS

(TODOS LOS DIAS)

ENTRANTES A COMPARTIR
~ Torta de aceite y alioli.
~ Aperitivo de temporada.
~ La mejor croqueta del mundo 21.
~ Ensaladilla de gamba blanca.
~ Alcachofa en carbonara ibérica.
~ Navajas a la parrilla con escabeche.
~ Calamar de anzuelo con veloute de Jabugo.

PRINCIPAL A ELEGIRY A COMPARTIR
(CADA 2 PAX)
~ Lubina entera a la parrilla con pil pil.

~ Txuleta vasca asada y trinchada.
*acompanfado de guarnicion del dia

POSTRE PARA TERMINAR

~ El flan de nata fresca de oveja.

65€



LO PRIMERO Y MAS IMPORTANTE

La Mejor Croqueta del Mundo 21" de jamdn Joselito. (2 uds) 7.5€

Torta de aceite con AOVE del nuestro y alioli de ajo asado. (2pax) 8€

VERDURAS A NUESTRA MANERA

El mejor tomate del momento con aceite del bueno, sal en escamas y orégano 16€
fresco.

Puerro alabrasa con salsaromesco de pipas de calabazay aceite de adobo 17€
picantito.

Berenjena ahumada en parrilla con burrata fresca, tomate seco en conservay 19€

pan naan al rescoldo.

Alcachofas alabrasay guisadas en salsa verde con cebolletas alaandaluzay 19¢€
hierbas frescas.

Setas silvestres de temporada con carbonara ibérica de queso payoyo y 22€
torreznitos crujientes de Soria.

DE CONCHA'Y DE CASCARA

Ensaladilla de gamba blanca malaguena con jugo de piparras encurtidas 16€
y reganas artesanas.
Mejillon mini de roca abiertos en brasas con americana picantita de sobrasada 18€

ibérica de bellota.

Navajas de buceo ala parrilla con escabeche frio de limén asado y rayadura de 22€
limas frescas. 8 uds

Langostinos del sur abiertos en mariposay asados en parrilla con jugo de 24€
pollo al ast. 6 uds

Gambas rojas al ajillo a nuestra manera, patatita chips super crujientes y huevos 32€
fritos al momento con puntilla. 9 uds




PESCADOS DE UNA FORMA'Y DE OTRA

Calamar de anzuelo a la brasa entero y trinchado con veloute de Jabugo, ajito frito 32€
y encurtidos. (~0,4 kg)

Medio pulpo gallego a la parrilla con chimichurri manchego, patatitas asadas y 34€
colalagallega.

Chuleton de atun rojo salvaje a la parrilla con salsita untuosa de pepitoria de 42€
pollito.(~0,4 kg)

Lenguado de estero asado en brasas, terminado con menier tostada/citrica y 52€
alcaparra frita. (~0,6 kg)

Lubina del atlantico enteraala parrilla “sin trabajo” con pilpil de su colagenoy 59€
aceite de pereijil. (~1kg)

CARNES FRESCAS DEL PAIS

Falda de cordero crujiente y melosa con su jugo reducido, aceite de 32¢€
hierbabuenay berros de agua.(~0.25 kg)

Pollito entero coquelette ala cazuela con verduritas mini, papitas baby rustidas 'y 32¢€
juguito de asado. (~0.3 kg)

Molleja de ternera de leche con parmentier de coliflor tostada y salsa gravy de 36€
setas y mantequilla tostada. (~0.3 kg)

Tomahawk de cerdo ibérico a la parrilla y trinchado con salsa cafe paris y 45€
alcaparras fritas. (~0.5 kg)

Txuletavascade lomo bajo de vaca madurada 25 dias, asada en parrilla abierta y 59€
laminada finita. (~0.7 kg)

GUARNICIONES

Patatas chips caseras, lechuga viva alinada, piquillos caramelizados... 9€

Chalotas guisadas con trufa, bimi brasa y parmesano, tirabeques con yema... 14€
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LA PARTE DULCE

Fresitas ala parrilla, escarcha de fresas,
vermut rojo y picada de menta fresca.

10€

Mango malagueio como si fuera una lemon pie con
hojaldre caramelizado y cacahuetes.

11€

El flan de nata fresca de oveja de Caiitas Maite con
chantilly de yogury piel de lima.

9€

Mousse de chocolate + chocolate en texturas con
PX viejo y toffe salado de naranja.

11€

Tarta de queso manchego cremosay suave
con base crujiente de galletas Maria.

12€




